UNSERE SCHOPPENWEINE

Eine Auswahl an Weiss-, Rot und Roséweinen, passend zu jedem Anlass.

WEISSWEINE
BISTROSCHOPPEN

Deutscher Wein
(11,5% vol | S 5,9 | RZ 8,5)

100 | 250 ml

3,00 | 4,40

2024 MULLER-THURGAU
trocken
(12,0% vol | S 5,8 | RZ 3,4)

3,50 | 4,90

2025 BACCHUS

halbtrocken

3,50 14,90

(11,5% vol | $ 5,6 | RZ 9,5)

2024 SILVANER
trocken
(12,5% vol | S 5,8 | RZ 3,8)

3,50 14,90

2025 RIVANER
trocken
(11,5% vol | S 6,2 | RZ 3,5)

3,50 14,90

2024 JUSTUS
trocken

Cuvée weil3 - Bacchus | Scheurebe | Kerner
(12,0% vol | S 6,2 | RZ 6,5)

3,50 14,90

ROTWEIN 100 | 250 ml
2023 DOMINA 3,9016,90
halbtrocken
(12,5% vol | S 4,8 | RZ 12,5)

250 | 500 ml
WEINSCHORLE 3,501 4,90

100 | 250 ml

2025 SCHEUREBE 3,80 16,60
trocken

(12,5% vol | S 6,2 | RZ 6,5)

2024 RIESLING 3,80 16,60
trocken

(12,5% vol | S 6,3 | RZ 5,8)

2025 WEISSBURGUNDER 3,80 | 6,60
trocken

(12,0% vol | S 6,2 | RZ 3,8)

2025 CHARDONNAY 3,80 16,60

trocken
(12,5% vol | S 6,1 | RZ 3,5)

2024 SILVANER Sonderedition 3,80 | 6,60

(12,5% vol | S 5,8 | RZ 12,5)

2025 BLANC DE NOIR T8 3,901 6,90
trocken
(11,5% vol | S 6,2 | RZ 7,5)

ROSEWEIN 100 | 250 mt
2025 ROSE 3,50 14,90
trocken

Cuvée rosé - Portugieser | Domina
(12,0% vol | S 5,9 | RZ 6,2)

Alle Weine enthalten Sulfite und
sind Qualititsweine. S = Sdure in
g/l | R = Restzucker in g/l




FRANKEN ROT & WEISS

Typisch frankisch - eine Auswahl unserer besten Weiss- und Rotweine, die durch ihr

kraftiges Aroma bestechen.

ROT 100 ml

Unsere Rotweine vergaren klassisch auf der Maische
und reifen in traditionellen Holzfassern, in denen
sie ihre Kraft, Fiille und Aromatik erreichen.

2022 SPATBURGUNDER 4,40
trocken, Iphdfer Kalb
(13,5% vol | S 5,2 | RZ 1,6)

2022 JOHANN 4,40
trocken

Cuvée rot | Domina und Dornfelder

24 Monate im Holzfass gereift

(12,5% vol | S 4,9 | RZ 0,3)

LIMITIERTE WEINE 100 m

Limitierte Auflage von 500 Flaschen

2024 CHARDONNAY ©2 4,40
trocken

Ein Chardonnay aus Iphofen (Franken),

der die typische burgundische Eleganz der
Rebsorte mit ganz besonderem frankischem
Terroir verbindet

Boden: dunkel, schwer und reich an Ton

und Mineralstoffen. Der Gipskeuper-Boden
speichert Warme gut und liefert Nahrstoffe,
die den Trauben Tiefe, Struktur und Minerali-
tat verleihen.

Klima & Lage: stark nach Siiden ausgerich-
tete Steillagen bieten viel Sonne & eine lange
Vegetationszeit, was die Reife der Chardonnay-
Trauben beglinstigt - wichtig flr ausgepragte
Aromen bei gleichzeitig feiner Saure
(12,0%vol S 6,0|RZ 1,2)

WEISS M BOCKSBEUTEL 100 ml

Komplexe und finessenreiche Weillweine,
welche den individuellen Geschmack jeder
einzelnen Weinbergslage widerspiegeln.

2025 SILVANER 21/04 KABINETT 3,90
Iphofer Julius-Echter-Berg
(12,5% vol | S 6,2 | RZ 2,5)

2023 SILVANER SPATLESE 4,40
trocken, Iphofer Julius-Echter-Berg
(13,5% vol | S 4,4 | RZ 2,7)

2022 WEIBBURGUNDER SPATLESE 4,40
trocken, Iphofer Kronsberg
(13,5% vol | $ 5,9 | RZ 4,0)

2023 RIESLING SPATLESE 4,40
Iphofer Kalb
(13,5% vol | S 5,1 | RZ 5,1)

WINZERWISSEN

BOCKSBEUTEL / Traditionelle Flaschenform fir
Weine aus Franken. Er verkorpert fir uns seine
Einzigartigkeit und das Heimatverbunden sein.
Wir fiillen unsere Pradikatksweine wie Kabinett
und Spétlesen in diese Flaschenform.

*Unsere Mend-Weine gibt es
auch zum Mitnehmen.
Sprechen Sie uns gerne an.




WEINPROJEKTE AUS LIEBE ZUM WEIN

Bei unseren drei Projekten steht das Handwerk des Winzers im Vordergrund, der

Einklang mit der Natur, ohne jegliche Zusitze bei der Spontangirung, sowie der

Blick in die Zukunft Richtung Norden, nach Ddnemark.

SPONTI 100 ml

Im Barrique-Fass mit 225 Litern spontan vergorene
Weine ohne jeglichen Zusatz von Reinzuchthefe.
Die Natur bestimmt hier den Verlauf der Gdrung
und das Endprodukt tiberrascht uns immer wieder
neu mit einem spannenden Aroma & Geschmack.

2023 MORIO MUSKAT 225 4,40
Iphofer Kronsberg
(12,5% vol | S 5,2 | RZ 8,8)

2023 WEIBBURGUNDER 225 8 4,40
trocken, Iphofer Kronsberg
(12,5% vol | S 5,4 | RZ 3,8)

2023 SILVANER 225 4,40
trocken
(12,5% vol | S 5,6 | RZ 4,8)

2024 SCHEUREBE 225 4,40
trocken, Iphofer Julius-Echter-Berg
(12,5% vol | S 5,8 | RZ 4,4)

KM 225 / Katja Miiller: experimentierfreudig und
mit eigenem Kopf. Die gelernte Hotelfachfrau und
Betriebswirtin wagte den Barrique-Ausbau mit
vollreifer Scheurebe aus dem Julius-Echter-Berg

- behutsam gepresst, spontanvergoren und kom-
plett im Fass ausgebaut. Das vermeintliche Risiko
zahlte sich aus: Der Wein gewann auf Anhieb den
Deutschen Scheurebe-Preis. Inzwischen folgen
auch Silvaner, Kerner, WeiSburgunder und Morio
Muskat diesem Stil - fiir aromatische, milde und
harmonisch vom Holz geprigte Weine.

HOLZWERK HW 100 ml

Ausgebaut im 500 L Holzfass entsprechen unsere
JHolzwerke" ganz unserer Philosophie: kein
Wein von der Stange, kein Mainstream, keine
technisch gemachten Weine.

2023 HW SILVANER 4,40
trocken, Iphofer Kalb
(13,5% vol | S 5,9 | RZ 2,4)

2022 HW WEIBBURGUNDER 4,40
trocken, Iphofer Kronsberg
(12,5% vol | S 5,7 | RZ 0,7)

2022 HW RIESLING 4,40
trocken, Iphofer Kalb
(12,5% vol | S 6,2 | RZ 7,1)

MBVIN 100 ml

Aus danisch-deutscher Freundschaft entwickel-
te sich 2009 die Idee, in Semsogard | Ddnemark
Wein anzubauen. Leichtigkeit ist dabei unser
erklartes Ziel- wie es die Ddnen lieben.

2021 MARIAGER CUVEE 4,40
Seyval blanc & Johanniter
(11,5% vol | S 6,2 | RZ 4,4)




SILVANER WEINPROBE

5 cl pro Sorte | 15,00

T X SILVANER | 5 X UNTERSCHIEDLICHER WEINCHARAKTER

Silvaner - Heimat Frankens seit 1659. Die wichtigste Haus- und Heimatrebsorte flr

uns, da er immer wieder spannend schmeckt in den unterschiedlichen Qualitdts-

stufen. Im Weinberg ist es lediglich die Silvanerrebe und in den 4 Weinen und dem

Sekt schmeckt die gleiche Rebsorte immer wieder anders. Unterschiede zeigen sich

im Alter der Rebstdcke, der Weinbergslage, dem Ausbau - ob Stahl oder Holz - und

in der doppelten Vergdrung.

2024 SILVANER (100 ml bzw. 250 mt | 3,50 bzw. 4,90)
trocken

Ein frischer, jugendlicher Silvaner mit

einem Bukett von Apfel- und Quitten-

aromen. Eine feine, recht lebendige

Saure mit einem Hauch von SiBe.

(12,5% vol | S 5,8 | RZ 3,8)

2025 SILVANER 21/04 (100 ml | 3,90)
Iphofer Julius-Echter-Berg

Als besonderes Andenken haben wir ge-
meinsam mit einigen seiner ehemaligen
Auszubildenden einen Silvaner gefiillt, der
Thomas ganz besonders am Herzen lag:
.Silvaner 21/04"- die Zahlen stehen fiir
seinen Geburtstag. Ein Wein, wie Thomas
selbst: geradlinig, trocken, leise im Auftre-
ten - und doch voller Tiefe und Charakter.
Typisch frankisch. Und typisch Thomas.

(12,5% vol | S 6,2 | RZ 2,5)

WINZERWISSEN Qualitéts-

Siifwein pyramide

Sekt|2. Flaschengdrung
Silvaner HW|Weinprojekte

Silvaner|Spatlese | gereifte Pradikatsweine

2023 HOLZWERK SILVANER (100 mt 14,40
trocken | Iphéfer Kalb

leicht nussiger Kernobstduft mit erdig-
mineralischen Noten. Recht feste, klare

und helle Frucht mit holzigen und ein

wenig rauchigen Noten. Feine Saure,

nachhaltig am Gaumen und im Hinter-

grund salzige Mineralik. Gewisse

Spannung und Tiefe im Abgang.

(13,5% vol | S 5,9 | RZ 2,4)

2023 SILVANER SPATLESE
trocken | Iphdfer Julius-Echter-Berg
Pflanzliche und leicht florale Nase mit
erdigen Noten und verhaltenen gelb-
fruchtigen Tonen. Reife, recht saftige,
slilich-schmelzige Frucht, feine Saure,
Kandisnoten und florale Aromen am
Gaumen. Ein Hauch dunkler Beeren,
gute Nachhaltigkeit, etwas Warme, sehr
guter und leicht suBlicher Abgang.

(13,5% vol | S 4,4 | RZ 2,7)

(100 ml | 4,40)

2023 SILVANER BRUT
Iphofer Kalb

Feiner Kernobstduft mit floralen Spuren.
Kihle, helle, schlanke Frucht. Feines
Mousseux auf pflanzlichen und floralen
Tonen. Zarte Sufe im Hintergrund, nus-
sige Spuren und im Abgang ein Hauch
Krduter. 22 Monate Feinhefelager.

(12,0% vol | S 5,1 | RZ 8,3)

(100 ml | 4,90




PRICKELNDES

Prickelnd und vielseitig, unsere Sekt- & Secco-Kreationen.

SEKT & SECCO

Der Sekt, hergestellt in traditioneller Flaschengé-
rung, 18 Monate Hefelagerung & handgeriittelt

100 | 750 ml

2023 SILVANER BRUT
Iphdfer Kalb

abgefiillt in der Sektkellerei Hofer in
Wiirzburg | Zusammenarbeit mit regio-
nalem Unternehmen fiir kurze Trans-
portwege und Nachhaltigkeit

(12,0% vol | S 5,1 | RZ 8,3)

4,90 | 23,00

HJEM 3,80 117,00
Perlweincuveé weif3

Dt. Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure

(12,0% vol | S 6,2 | RZ 8,8)

SOMMERMEND
Perlweincuveé rosé
Dt. Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure
(12,0% vol | S 5,9 | RZ 8,6)

3,80 117,00

ALKOHOLFREI 1001750 mt
Die ideale Alternative, flir alle, die auf Alkohol
verzichten mochten.

WI'ZERO ALKOHOLFREI 3,901 18,00
Weingut Wirsching | schdumendes

Getrank | unter Vakuum schonend ental-
koholisierter Wein | Gelber Muskateller |

spritzig, aromatisch, nicht zu sif3

(<0,5% vol | $ 6,4 | RZ 54,9)

SEKT KREATIONEN 100 ml

PEACH ROYAL 6,60
Pfirsichlikor mit Sekt

CHERRY ROYAL 6,60
Kirchlikor mit Sekt

SPRITZIGE SCHORLE 250 mi

SECCO SCHORLE 5,90
Weil3 oder Rosé

SECCO weiR | mit hausgemachtem Sirup 6,60

*Unseren Mend-Secco & Sekt
gibt es auch zum Mitnehmen.
Sprechen Sie uns gerne an.




GETRANKE

FLASCHENBIERE 500 m

GROSCH FUHRMANNSTRUNK &% 4,50
ALKOHOLFREI c1

Mahagonifarben | seidig glanzend | voller
Malzcharakter | Kaffee & Karamell

(<0,5% vol)

GROSCH PRINZ ALBERT PILS c1 4,50
Goldgelb | prickelnd | feinherbes Aroma
(4,9% vol)

GROSCH VICTORIA HELL c: 4,50
Goldgelb | leicht sufiliches Malzaroma |

kleine Erfrischung

(4,9% vol)

ALKOHOLFREIES 500 ml
RHONSPRUDEL 3,50

classic | medium | naturell

RHON APFELSCHORLE 3,90
RHON JOHANNISSCHORLE 3,90
ALMDUDLER 350 ml 4,20
HOLUNDERBLUTENDRINK 4,90

hausgemacht, 250 ml

LIMONADE 4,90

mit hausgemachtem Sirup 330 ml

Allergene: B Milch und Milchprodukte inkl. Laktose | C1 Weizen,
Zusazrzstoffe: 3 mit Koffein

ESPRESSO & TEE

TASSE KAFFEE 3 3,50
ESPRESSO : 3,30
GLAS TEE 3,00

Darjeeling | Krauter | griiner Tee |
Waldbeere | Ingwer-Zitrone | Pfefferminze

ZUM DESSERT 2cl

Handgemachte Destillate aus eigener Brennerei
und Likore

ZWETSCHGENBRAND 38% 3,20
MIRABELLENBRAND 42% 3,20
RIESLING - TRESTER 42% 4,50

WEINBERGS-PFIRSICH-LIKOR 20% 3,40

SAUERKIRSCH-LIKOR 20% 3,40




REGIONALE KOSTLICHKEITEN

Unsere hausgemachten Kleinigkeiten aus frischen, saisonalen
und regionalen Produkten.

Bei uns kommt nur auf den Teller, was die Natur gerade zu bieten hat. Wir kochen
mit viel Liebe unsere regionalen Gerichte, die fiir jeden zuginglich sind.

Etwas schones zu Essen, ein gutes Glas Wein, ein Hauch von Urlaub, Seele baumeln
lassen. Ein Kleinod fiir Leib und Seele.

Wwir sind ein kleines, aber starkes Team mit vielen Ideen und mochten einfach nur Kochen - bodenstdndig
und ohne viel Firlefanz mit guten Produkten und einer groen Portion Liebe fiir das, was wir tun.

Der Geruch von frischen Krautern, der Duft von frischem Brot, ein ehrliches Stlick Kdse und ein gutes

Glas Wein - mehr braucht es nicht um glticklich zu sein.

KLEINIGKEITEN KALT

GEMISCHTE OLIVEN im Glas 5,00 GERAUCHERTES FORELLENFILET 11,50

Hagenmihle Willanzheim | Sahne-
KASEWURFEL 550 meerrettich | mit Landbrot-Baguette 8¢ J
WEINKRACKER ¢ 6,20

GUNDIS GRIEBENSCHMALZ 6,50

mit Iphofer Landbrot ¢

ZACUSCA GEMUSEAUFSTRICH 7,50
hausgemacht aus Aubergine und roter PORTION BROT 2,00
Spitzpaprika | mit Iphéfer Landbrot ¢ PORTION BUTTER 1,00
KOCHKASE hausgemacht 7,50

altes Familienrezept | mit Iphéfer Landbrot 8¢
GEMEINSAM GENIESSEN? €D

FORELLENMOUSSE 7 80 Ggrne kqnnen Sie sich unsere leckeren .Gerlchte
. . ; . teilen. Wir berechnen einen Gedeckpreis von
Hagenmihle Willanzheim | mit 3 €

Iphofer LandbrotBCJ

BRATWURSTE GERAUCHERT 9,00 KUCHENSCHLUSS UM
Landmetzgerei Arnold | frischer
Meerrettich | mit Iphéfer Landbrot ¢ 10 19.00 UHR

Allergene: A Eier | B Milch und Milchprodukre
inkl. Lakrose | C glutenhaltiges Getreide |
J Fisch, Zusatzstoffe: 10 Phosphat




REGIONALE KOSTLICHKEITEN

Unsere hausgemachten Kleinigkeiten aus frischen, saisonalen

und regionalen Produkten.

KLEINIGKEITEN WARM
SALAMI CIABATTA 9,50

mediterrane Salami Landmetzgerei
Arnold | Tomme de Savoie | hausge-
machtes rotes Pesto | Rucola + Tomate |
CiabattaBc10

ZIEGENKASE CIABATTA 9,50
gereifter Ziegenkase | haus-

gemachtes Tomaten-Pesto | Rucola |
CiabattaBc

BLAUE ZIPFEL 12,90
Lieblingsgericht vom Chef

.Ein frankisches Wiirschtle von der

Gundi, ein frisches Brot vom Franzen-

back und ein gutes Glas Wein vom

Mend* ... mehr braucht es nicht um

gliicklich zu sein!”

Landmetzgerei Arnold | in Silvaner

Zwiebelsud gegart | mit Iphéfer

Landbrot c H 10

*bitte separat bestellen, sprechen Sie uns an, wir beraten
Sie gerne

PORTION BROT 2,00
PORTION BUTTER 1,00

GEMEINSAM GENIESSEN? 0
Gerne konnen Sie sich unsere leckeren Gerichte
teilen. Wir berechnen einen Gedeckpreis von

3,- €.

FRISCH | SAISONAL | REGIONAL

Wir legen groen Wert darauf, fiir unsere
Gerichte stets frische und, nach Moglichkeit,
regionale Produkte zu verwenden.

Deshalb arbeiten wir mit Betrieben aus der
Umgebung zusammen.

Unsere Lieferanten

aus der Region:

Bio Bicker Franzenbéck | Iphofen
Hagenmdtihle | Willanzheim
Metzger Arnold | Iphofen
Gemise Will | Albertshofen
Birklinger Ei und Nudeln

UNSERE EMPFEHLUNG

2025 BLANC DE NOIR ¥ 100 ml | 3,90
trocken

Ein Blanc de Noir ist ein weif3 gekelterter Wein
aus Spatburgunder Trauben. Die roten Trauben
werden wie Weillwein verarbeitet, indem der
Most sehr schnell von den Schalen getrennt
wird. Dadurch entsteht ein blasser, heller Wein
mit frischer Farbe, der stilistisch zwischen
WeiBwein und Rosé liegt.

(11,5% vol | S 6,2 | RZ 7,5)

KUCHENSCHLUSS UM
19.00 UHR
Allergene: A Eier | B Milch und Milchprodukre inkl.

Laktose | C glutenhalriges Getreide | D Niisse |
H Sellerie | J Fisch, Zusatzstoffe: 10 Phosphat




FRANZOSISCHE KASEAUSWAHL

Franzosischer Kase und frankischer Wein - die perfekte Symbiose

Frankreich gilt als eines der wichtigsten Kaseldnder der wWelt.
Im Leben der Franzosen hat Kise schon immer eine wichtige Rolle gespielt.
Bis heute zdhlt das Servieren einer Kiseplatte zum Abschluss eines guten Essens

flr viele als kulinarische Selbstverstidndlichkeit.

Der passende Wein unterstiitzt in perfekter Harmonie das Aroma des Kases.
Geniellen Sie die Symbiose von Frankreich und Franken.

FRANZOSISCHE ROHMILCH
KASEAUSWAHL

mit hausgemachtem Chutney und
LandbrotBC

Kaseteller, klein, 3 Stlick 9,90
Kaseteller, grof3, 5 Stiick 15,50

Unsere Kiseauswahl besteht aus:
Tomme de Savoie | halbfester Kdse aus Kuhroh-
milch | 45% F.i.Tr.

Coulommier Fermier | Weichkdse mit Edel-
schimmel aus Kuhrohmilch | 45% F.i.Tr.

Reblochon de Savoie | halbfester Kdse aus Kuh-
rohmilch | Haselnussgeschmack | 50% F.i.Tr.

Gaperon mit Pfeffer & Knoblauch | Weichkése
aus Kuhmilch | 40% F.i.Tr.

Bleu d’Auvergne | Blauschimmelkése aus Kuh-
rohmilch | 50% F.i.Tr.

Ziegenweichkise | 45% F.i.Tr.

GEMEINSAM GENIESSEN? 0
Gerne konnen Sie sich unsere leckeren Gerichte
teilen. Wir berechnen einen Gedeckpreis von

3,- €.

UNSERE EMPFEHLUNG ZUM KASE

2023 MORIO MUSKAT 225 100 ml | 4,40
Iphofer Kronsberg
(12,5% vol | S 5,2 | RZ 8,8)

2023 RIESLING Spatlese 100 ml | 4,40
Iphofer Kalb

Perfektes Zusammenspiel aus Pfirsich- und
Aprikosenfrucht mit Sile und Rieslingsaure
(13,5% vol | S 5,1 | RZ 5,1)

2022 SILVANER Spatlese 100 ml | 4,90
Iphofer Kalb

EdelsiiBe Spatlese | fruchtige & vollmundige
exotische Noten von Ananas & Maracuja

(9,0% vol | S 6,2 | RZ 82,5)

Alle drei Weine passen aufgrund ihrer Fruchtig-
keit und RestsiifSe perfekt zur Kisevariation.

KUCHENSCHLUSS UM
19.00 UHR

Allergene: B Milch und Milchprodulkte
inkl. Laktose | C glutenhaltiges Getreide




WEINGUT + BISTRO UND WEIN

Seit Mai 2020 finden Sie uns und unsere Mend-Weine jetzt auch im Bistro & Wein im

Herzen der Altstadt von Iphofen.

THOMAS MEND

WEINGUT THOMAS MEND

132 Jahre Weinbau
authentisch | ehrlich | anspruchsvoll

Weinkennern sind frankische Weine ein Begriff
und auch Iphofen mit seinen traditionsreichen
Lagen rund um den Schwanberg sind keine Un-
bekannten. In vierter Generation konzentrieren
wir uns darauf, Weine von anspruchsvoller und
ehrlicher Qualitédt zu erzeugen. Unsere trocken
ausgebauten, durchgegorenen Weine sind na-
turbelassene Spiegelbilder der jeweiligen Sorte,
der Lage und des Jahrgangs.

Weinbergstralle 13 | 97346 Iphofen

THOMAS MEND
Butre & Weisn

BISTRO & WEIN

Authentische und ehrliche Weine zu
regionalen Tapas-Uberraschungen

Seit Mai 2020 finden Sie uns jetzt auch im Her-
zen der Weinstadt Iphofen.

Im Bistro & Wein von Thomas Mend kann sich
jeder Weinliebhaber wohl fiihlen. Wir brin-
gen nicht nur MEND Weine ins Glas, sondern
uberraschen selbst gelibte Kenner mit einem
wechselnden Wein-Sortiment aus anderen
Weinregionen. Dabei ist auch fiir das leibliche
Wohl gesorgt.

Wwir servieren frankische Kleinigkeiten aus dem
Glas und zum Wein passende Schmankerl aus
regionalen Zutaten.

Pfarrgasse 24 | 97346 Iphofen

Wwir freuen uns schon heute auf Thren ndachsten Besuch! Bringen Sie dann Freunde

mit und so konnen Sie gemeinsam die MEND Weine genielien

Ohid0

Alle Preise in dieser Karte verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen MwsSt.

Viele weitere Informationen, aktuelle Angebote und eine
ausfiihrliche Beschreibung unserer Veranstaltungen finden
Sie auf unserer Homepage www.weingut-mend.de




